Entrantes (Starters)

Todos nuestros entrantes son servidos con condimentos indios especiales de Chef
All our starters are served with chef's special Indlsn chutneys

1- Papadam 1,50 €
Torta de lentejas frita
Deep Fried Poppadum

2- Bhaji de cebolla (OnionBhaji) . 4,00€
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Cebolla rebozada con harina de garbanzo y especias
Freshiy chopped onions mixedin gram flour batter with herbs and spices
and deep fried

Samosa vegetal (Vegetable Samosa) 4,00 €
Empanadilla de verduras
Crip pastry stuffied with vegetables

Samosa de carne (MeatSamosa) 500 €
Empanadilla de came
Crip pastry stuffied with meat

Pakora vegetal (Vegetable Pakora) . 4,00 €
Empanadilia de verduras
Crip pastry stulfied with vegetables

EspecialSatyaraj . 1500€

(Satyaraj special platter)
Surtido de Pakoras del Chef
Differant kinds of Chef's special pakaras

Paneer (Queso) Pakora (Cheese Pakora) .. 5,00 €
Queso rebozado con harina de garbanzos frito con especias

Cottage cheese mixed in gram flour batter with herbs and spices and deep

fried

Pakora de pollo (Chicken Pakora) ..5,00 €
Suculentas pechugas de poflo rebozadas con harina ﬂ:garhmh-ﬂnswn

hierbas y especias

Succulent pieces of chicken in gram fiour batier with herbs and spices and

deep fried

Puri de gambas (Prawn Puri) 7,00 €
Gambas levemente condimentadas con pan indio frito

Lightly spiced prawns served on crisp indian friad bread

Puri de pollo (ChickenPuri) . 500€
Pollo levemente condimentado con pan indio frito

Lightiy spiced chicken served on crisp indian fried bread

Chat de pollo (Chicken Chat) = . 500€
Pollo cortado en pequeiias trozos condimentado con aspocias duloes y

:ﬂ::;m pieces of chicken spiced with hot and sour tasie

Chat de garbanzo (ChannaChat) . 5,00€

Garbanzo condimentade con especias dulces y agrias
Chikpeas spiced with hol and sour iaste
Alasdepollo (HotWing) . B,00€

Especialidad del Chef
Our Chef's special



¢ Sopas (Soup)

Todas nuestras sopas incluyen hierbas y especias indias tradicionales
Al pur soup include fraditianal Indian herbz and spices

14- Sopa vegetal (VegetableSoup) 4,00 €
15- Sopa de Pollo (Chicken Soup) 4,00 €
16- Sopa de Gambas (PrawnSoup) . B,00€
17- Sopa de Lentejas (Lentil Soup) . 4,00€

Ensaladas y salsa de yogur (salad & Raita )

18- Ensalada fruta (Fruit salad) 6,00 €
Pollo tikka con tomate, zanahoria, macedonia de fruta hervido con salsa
de huevo y yogur
Chicken tikka pieces along with tomaloes, carrots, fruit cocktail, boiled

egg and yogurt sauce

19- Satyaraj (IndianSaladl) 500 €

Ensalada verde, tomates, zanahorias, cebollas, pepino
Green salad, tomatoes, carrols, onlons, cucumber, paprika

20- Raita Mixta (Mixed Raita) . .. ... 4,00€
Yogur casero con pepino, cebolla, tomate, jengibre fresco y cilantro
Chilled home made yogurt mixed with cucumber, onions, tomato, ginger

and fresh coriander

21- Raita de Comino (Cummin (Jeera) Raita) 4,00 €

Yogur casero con comino y especias

Chilled home made yogurt mixed with Cummin powder




Tandoori-Barbacoa

Especialidades al horno (Tandoor) Estrelia de la India
Clay Oven

22- Pollo al horno (Chicken Tandoori)... 11,95 €
Muslo de Pollo con yogur y especias aromaticas
Tender chicken marinated in yogurt, aromatic spices and cooked in tandoor

23- Pollo Tikka (ChickenTikka) . 990€

Pechuga de Pollo con yogur y especias aromaticas
Succlent pieces of chicken marinated in yogurt aromatic spices and cooked in landoor

24- Tikka de Queso (Cheese Tikka) . 10,95 €
Queso con yogur y especias aromiaticas
Cheese marinated In yogurt aromatic spices and cooked in tandoor

25-SeekhKebab .. .. . .. . . 1090¢€
Cordero picado mezclado con cebollas,
hierbas y especias especiales ensartado al horno
Minced lamb mixed with onlons, special herbs and splces,
skewered and barbecued in tandoor

26~ Surtido a la parrilla (Tandoori) (Mixed Grill)... 18,00 €
Combinacion de diferentes tipos de carne
marinada en hierbas y especias tradicionales
A combination of different types of meats marinaried
In traditional herbs and splces and cooked In a tandoor

27- Pahari Tikka — _995¢€
Pollo marinado con chcle mm n-mn!a1 nmm especias indias, mmﬂu en tandoor
Pieces of marinated In green chiiil, mint, lemon, Indian spices and cooked In landoor

28- Langostino al horno (Tandoori) .~ .. 17,00 €

(King-Prawn Tandoori)
Langostinos adobados en yogur, especias aromaticas y cocinadas en Tandoor
King prawns marinated in yogurt, aromatic spices and cooked in tandoor

29- Pollo Shaslik (Chicken Shaslik) 995 €
Pollo con pimiento verde, tomate y yogur con especias arométicas
Chicken with green and red papper, tomalo
amd yogurt aromatic spices a nd cooked in tandoor

30- Tikka de pescado (Fish Tikka) .. .. . 12,00 €
Pescado marinado con chile verde, menta, limén, especias indias, cocinado en tandoor
Fish plecos of marinated in green chili, mint, lemon, indian spices and cooked in tandoor

31- Pollo relleno con queso (Cheese Chicken). 11,00 €
32- Malai Tikka (MalaiTikka) .~ 10,90 €

Trozos de pollo cocinades en una cremosa marinada con yogur, queso, genjibre y ajo
Pieces of chicken cooked in creamy marinade with yogurl, cheese, ginger and garlic
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Verduras (Vegetables)

Tarka dall . 100€
Plato nufritivo de ientn;as ::onmaﬂu con l:ebnlla. tumaie ¥ ayn
Nutritious lenti! dish cooked with onlong, tomate and garlic

Bombay aloo . B90E€
Patatas cocinadas con ueboﬂa, plnﬂsnto verde con salsa medla
Delicate pieces of potatoes cooked with onions, green pepper in medium gravy

Channamasala = .. T00€
Garbanzos cocinados con cebolla, tnmate hieﬂ:as v especias
Chick peas cooked with spices and herbs

Sag aloo 9,00 €

Patatas cocinadas con espinacas frescas
Spinach cooked with potatoes In special Indian spices

Karahi paneer (Fresh home made cheese) 9,00 €
Requesdn cocinado en cacerola especial de hierro fundidocon hierbas y especias
Cottage cheese cooked in a special cast iron pan with herbs and mild splces

Palak paneer . . 900 €
Requesdn cocinade con espinacas y menras
Fresh home made cheese cooked with spinach and spices

Mixed vegetables ... BODE
Verduras mezciadas fritas y col:inadas con salsa himlu
Mixed vegetables fried and cooked In a mild indian curry sauce

Navrattan korma 8,50 €
Nueve tipos de verduras cocinadas en cremosa muglay y salsa agridulce
Nine different vegetables cooked In rich sweet and sour sauce

Aloo gobhi masala 8,00 €
Famoso plato de India. Colifior fresca y patatas cocinadas en especias

Indian famous dish. Fresh cauliflower and delicate potatoes cooked in

special herbs and spices

Mushroom bhaji . ... _BH0E€
Champinones cocinados con cehnlla. Inmahs y aspeuss
Mushroom cooked with onions, tomatoes and medium spices

Bengankabartha . 8,50 €
Berenjenas fritas mezcladas con yogur y :anh‘adas en salsa espesa mmﬂa
Fried aubarjines mixed with yogurt and cooked in thick medium gravy

Paneerbuttermasala . = 900€
El plato indio del norte y mas exclusivo.

Suculento queso fresco servido en salsa punjabi eremosa

The moest exclusive North India dish succulent home made cheese served

in a craamy sauce laced with butter

Achari bengan 8,50 €
Berenjenas con especias y poco picante
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Platos principales

PUNJABI CURRY

Cebolla fresca con salsa de curry

A traditional spiced curry

Pollo (Chicken} Cordero {Lamb) Gambas (Prawn)  Langostines (King Prawn}  Pescado (Fish)
9,00 € 990 € 12,00 € 17,00 € 11,00 €

CHILLI

Pimientos, tomates, cebolla, coriandro, ajo, jengibre, dulce y picante

A traditional spiced curry

Pollo (Chicken) Cordero (Lamb) Gambas (Prawn) Langostines (King Prawn)  Pescado (Fish)

990 € 10,90 € 190€ 17,00 € 11,00 €
KARAHI

Preparado en wol iron y condimentado con tomates, cebollas, pimientos en

mezcla especial de hierbas

Prepared in 8 special wok & with anons

and capsicum in a special blend of mild herbs
Pollo (Chicken) Cordero (Lemb) Gambas (Prawn)  Langostinos (King Prawn)  Pescada (Fish)
990 € 10,90 € 12,00 € 17,00 € 11,00€

VINDALOO

Un plato muy calienie preparado con pasta de chili, jengibre, aje,

cllantro y patatas cocinado en salsa

A vary hot dish prepared with special hot chiil, ginger, garlic,

coriander and paste and polatoes cooked In authentic indian gravy

Pallo (Chicken) Cordero (Lamb) Gambas (Prawn)  Langostinos (King Prawn)  Pescado (Fish)

9,90 € 10,90 € 12,00 € 17,00 € 11,00 €
KORMA

Un plato templado de crema, coco y almendras, creando una salsa

con textura aterciopelada y rica

A mild dish of cream, coconut & almonds, creating & rich velvely lextured sauce
Polio (Chicken)  Cordero Lamb}  Gambas (Prawn}  Langostinos {Kino Prawm)  Pescado (Fish)

9,90 € 11,00 € 1290 € 17,00 € 11,00 €
PALAK (SAAG)

Espinacas y tomates frescos mezclados con hierbas arométicas y coclnado

en salsa picante

Frish spinach znd tomafoes mived with aromatic herbs and spices and vooked in 2 madium spicy sauce
Pallo (Chicken) Cordero (Lambj Gambas (Prawn)  Langostinos (King Prawn) - Pescado (Fish)
9,50 € 10,90 € 1290 € 17,00 € 10,50 €
BHUNA

Salsa condimentada, cebolla con ajo, fomates, pimenta y cilaniro

Thick medium spices anien sauce with garlic, tamatoes, pepper

and corfender

Pollo (Chicken) Cordero (Lamb) Gambas (Prawn)  Langostinos (King Prawn)  Pescado (Fish)
990 € 10,90 € 1290 € 17,00 € 10,50 €
BALTI

Cocinado con garbanzos, cebolla, tomate, pimientos verdes y especias

Cooked with chokpeas, onion, tomalo, green pepper and spices

Pofio (Chicken) Cordero (Lambj Gambas (Prawn]  Langostinos (Hing Prawn)  Pescado (Fish)
290 € 10,90 € 12,00 € 17,00 € 10,50 €

TIKKA MASALA

UUn plato clédsico que probablemente no necesita introduccién...

Tikka cocinada en salsa templada con una mezcla delicada de hierbas aromaticas

A classic digh thai probably nesds no infroduction...

Ticed tikka pieces cooken in o mild sauce with 4 delicate biend of aromafic herbs and spices

Pollo {Chicken] Cordero (Lamb) Gambas (Prawn)  Langostinos (King Prawn)  Pescado (Fish)

1090 € MNYEE 13,00 € 17,00 € 10,50 £
JALFREZI

Un plato refativaments cafiente con una salsa, pimientos, cebollas

y cilantro fresco

A reiatively hot dish with a thick sauce of pepper, onions, green chiilies and fresh coriander
Pallo (Chicken) Cordero (Lamb) Gambas (Prawn)  Langostinos (King Prawn)  Pescado (Fish)

890 € 10,90 € 12,00 € 17,00 € 10,50 €
DO PIAZA

Trozes de cebolla, cilantro fresco, jengibre, pasta de ajo cocinado

en salsa de curry picants

A madium strength dish with red and green pepper fresh corlander and planty of onlans
Pollo (Chicken) Cordero {Lamb) Gambas (Prawn]  Langostinos (King Prawn)  Pescado [Fish)
9,90 € 10,90 € 12,00 € 17,00 € 10,50 €
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ROGANJOSH

Plato famoso de Kshimir, cocinado con yogur casero y salsa curry

Famuus this that criginates from Kshmir, cooked with home mada

yogurt and medium curry sauce

Pollo (Chicken) Cordero {Lamb) Gambas (Friwn)  Langastinos (King Prawn)  Pescado (Fsh)

990 € 10,90 € 12,00 € 17,00 € 10,50 €
PASANDA

Un plato templade de crema, leche, coco y anacardos, creando una salsa aterciopelada con textura
aterciopelada y rica

Famous this thal priginates from Kshmir, cooked with home mads

yogur! and medium curry sauce

Pollo (Chicken) Corderp (Lamb)  Gambas (Prawn)  Langostinos (King Prawn)
990 € 10,80 € 13,00 € 17,00 €

Surtido de platos vegetales
Mix veguiablos dizhes

THALI (2personas). ... .. .. ... .. .. . 31,00€
Surtido de todos fos platos

Mix mon vegetables dishes

THALI(1persona) . .. . .. .. . . 17,00€Y
MANGO

Gocinado en puré de mango con cebollas y especias
Cooksd in mango puree with enions and spices

Pollo (Chicken) Cordero (Lamb) Gambas [Prawn) Langostinos {King Prawn)  Pescado (Fizh)
9,90 € 10,90 € 12,00 € 17,00 € 10,50 €

BIRYANI

Cocinado con arroz basmati y servido aparte con salsa de curry

Cooked with basmatl rice and served with o separate curry sauce

Polio (Chicken) Cordero (Lamb) Gambas (Prawn) L tinos {King Frawn)  Pescada (Fish)

12,00 € 13,00€ 14,00 € 17,00 € 11,00 €
DANSAK

Cocinado con lentejas y pifia en salsa dule y agria
Gooked with lentils and pineapple and a swest and sour sauce

Pollo (Chicken) GCordero {Lamb) Gambas (Prawn) L linos (King Prawn)  Pescade (Fish)
990 € 10,90 € 12,00 € 17,00 € 10,50 €
BUTTER CHICKEN

Marinated with butter, yogurt, spices, and coriander cooked with indian spices
Marinado con mantequilla, yogur, y cilaniro cocinado con especlas indias

11,90 €
SABJI (VERDURAS)

Verduras variadas con salsa de tomate, queso, curry, nata, mantequilla, cilantro fresco y genjibre
Mix vegetabiescooked with onion, tomata, gravi sapce, decorated by fresh coriander leaf, ginger.

Pollo (Chicken) Cordera (Lamb) & (Prawn) L inos (King Prawn)  Pescado (Fish)
10,95 € 195€ 1295 € 17,00 € 10,50 €
CHAMPINONES MusHROOM

Cocinado con cebolias, tomate en salsa, champifiones, genjibre fresco, ajo, tomate, quese y mantequifla
Cooked with onion, tomato saucs, mushroom, fresh ginger, gerlic, tomalo, cheese, cream, butter

Pollo (Chicken) Cordero {Lamb) Gambas (Prawn)  Langostinos (Wing Prawn)  Pescado (Fish)
10,95 € 1195 € 1295 € 17,00 € 10,95 €



@ Arroz (Rice)

80- Arroz blanco (Planrice) .. . 300€
81- Arroz con ajo (Garlic rice) 4,00 €
82- Arroz con limén (Lemonvrice) 400€
83- Arroz pulao (Pulao rice) 4,00 €
84- Arroz con champifiones (Mushroom rice) . 4,50 €
85- Arroz frito con verduras (Vegrice) .. 450 €
86~ Arroz especial (Specialrice) . 6,00€

{Champifiones, verduras, pollo)
(Mushroom, vegetables, chicken)

¥ Naan - Pan indio

87- Pan indio (Naan) 2,50 €
88- Pan con queso (Cheese Maan) . 400€
89- Pan con ajo (GarlicNaan) ... 350€
90- Pan con carne (Keema Naan) 4,00 €
91- Pan con coco (Peshwari Naan) 4,00 €
92- Pan con patata (Aloo Paratha) 350 €
93- Pan cocinado hornodearcilla . 250€
(Tandoori plain roti)
94- Pan a la plancha (Chapati) ... . 300€

i Menu Ninos

50- Nuggets de Pollo con patatas fritas 9,00 €
Chicken Nuggets with fingers chips

51~ Tortilla india con patatas fritas -~ . 5,00 €
Omelette with fingers chips

52- Pollo a la plancha con patatas fritas 5,00 €
Grilled chicken with fingers chips

53- Thali para nifios (Thali for children) 8,00 €

(Arroz, salsa suave, patatas fritas, polio)
(Rice, curry sauce, fingers chips, chicken)

Postres

95- Gulab Jamun (Bolitas de leche en polvo en aimibar) . 4,00 €
96- Kulfi de mango o pistacho (Helado casero indio) 4,00 €
97- Mango Lassi 3,00 €
98- Lassi dulce 3,00€




